
2025RÉVÉLER DEMI SEC
C O L E C C I O N  R É V É L E R

D E S C R I P C I Ó N  S E N S O R I A L

Color amarillo verdoso brillante. En nariz sobresalen aromas 
a frutas tropicales con suaves notas de frutos rojos. En boca 
es dulce y fresco, con una acidez equilibrada que sostiene y 
armoniza la expresión frutada. Su textura es amable y el final 
resulta limpio y placentero.

T E R R O I R

En Perdriel, a 950 metros sobre el nivel del mar, la amplitud 
térmica garantiza una maduración precisa, manteniendo 
frescura y definición aromática. Los suelos aluviales de textura 
franca proporcionan un drenaje natural que regula el 
rendimiento y favorece equilibrio y concentración. El clima 
semiárido, con días cálidos y noches frescas, intensifica aromas 
y acidez natural.

L U J A N  D E  C U Y O
M E N D O Z A ,  A R G E N T I N A

6 0 %  P I N O T  N O I R
4 0 %  C H A R D O N N A Y  

A L C O H O L  1 1 , 3 %  V / V
P H / A C I D E Z  3 , 2 / 6 , 4  G / L

A Z U C A R  R E S I D U A L  4 7  G / L

P O T E N C I A L  D E
G U A R D A  1 0  A Ñ O S

T E M P E R A T U R A  D E
S E R V I C I O  6 / 8 º C

Un espumante que combina elegancia y suavidad

F R U T O S
R O J O S

F R U T A S
T R O P I C A L E S

MANUAL EN CAJAS DE 18KG
FINALES DE ENERO


